






株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

孵
化
か
ら
下
処
理
ま
で
、
全
工
程
を
管
理
し
育
て
た
最
高
級
北
京
ダ
ッ
ク

中国遼寧省にて鴨の孵化から飼育、下処理まですべての工程

を当社技術者が管理し育てあげた、最高級北京ダックを、独

自の加工技術によって焼き上げました。脂ののった皮の厚い

鴨をムラなく、色良く焼き上げています。油で揚げるだけで

パリパリに仕上がり、焼色もそれぞれのお店で調整できる色

合いになっております。

ペ

キ

ン

カ

オ

ヤ

ー

規格 約1.7～2ｋｇ/羽 入数 4羽/ｃｓM

規格 約2ｋｇ以上/羽 入数 4羽/ｃｓL



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約2ｋｇ/羽 入数 4羽/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

孵
化
か
ら
下
処
理
ま
で
、
全
工
程
を
管
理
し
育
て
た
北
京
ダ
ッ
ク
で
す

中国遼寧省にて鴨の孵化から飼育、下処理まで全ての工程を

管理し育てた北京ダックです。油で揚げるだけでパリパリに

仕上がり、焼色もそれぞれのお店で調整できる色合いになっ

ております。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約1.8ｋｇ/羽 入数 6羽/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

脂
の
少
な
い
鴨
を
原
料
に
皮
か
ら
身
ま
で
余
す
こ
と
な
く
丁
寧
に
ロ
ー
ス
ト

北京ダックと異なり、皮と肉を一緒に提供する事を考え、脂の少な

い鴨を原料に焼き上げた広東風鴨料理です。皮と肉を一緒にそぎ、

泡餅（パオピン）で挟んで召し上げると味がより一層引き立ちます。

また、焼鴨（シューアー）としてもご使用出来ますので、アレンジ

次第でレパートリーに富んだ料理としてお使い頂けます。広東・北

京の特徴ある鴨の食べ比べコースなどもお勧めします。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約1.2ｋｇ/羽 入数 8羽/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

四
川
料
理
定
番
の
鴨
の
燻
製
料
理
ス
モ
ー
ク
ダ
ッ
ク
を
国
内
製
造

タイ産ダックを使用し、下処理からスモーク工程までを国内

で製造しました。四川料理の代表とされる鴨の燻製料理で、

燻製する事により焼鴨とは違った味わいがあります。

ボリュームもあり、宴会料理等では欠かす事の出来ない人気

の商品です。一度蒸した後、油で揚げていただくことで一層

おいしくお召し上がりいただけます。

ジ

ャ

ン

チ

ャ

ヤ

ー

ズ



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 直径18ｃｍ×20枚/ｐｃ 入数 20ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

モ
チ
モ
チ
と
し
た
歯
ご
た
え
で
北
京
ダ
ッ
ク
に
最
適

北京ダックに最適なカオヤー餅です。従来のものよりも薄く、

冷めても硬くなりにくく、モチモチした歯ごたえが楽しめま

す。また、アクセントとして適度に焼き色をつけております。

他に直径１３ｃｍの京式カオヤー餅もございます。



規格 直径13ｃｍ×20枚/ｐｃ 入数 20ｐｃ/ｃｓ

株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

モ
チ
モ
チ
と
し
た
歯
ご
た
え
で
北
京
ダ
ッ
ク
に
最
適

北京ダックに最適なカオヤー餅です。従来のものよりも薄く、

冷めても硬くなりにくく、モチモチした歯ごたえが楽しめま

す。また、アクセントとして適度に焼き色をつけております。

他に直径１８ｃｍの藤屋的カオヤー餅もございます。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約850g/羽 入数 10羽/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

燻
製
の
香
り
広
が
る
味
わ
い
深
い
ス
モ
ー
ク
チ
キ
ン
で
す

国産鶏を丸ごと燻製にした商品です。蒸した後、油をかける

だけで仕上がります。また、燻製の風味を強く楽しみたい場

合は、自然解凍後、蒸さずに油をかけるだけでご使用いただ

けます。

また、オーブン等で焼き上げる事もお勧めいたします。

ミ

ン

シ

ン

チ

ー



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約4ｋｇ/頭 入数 1頭/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

ス
ペ
イ
ン
産
仔
豚
を
炭
火
で
じ
っ
く
り
と
仕
上
げ
ま
し
た

厳選した仔豚を使用し、備長炭を使い、一頭ずつ丹念に当社

専任担当者が手作業で焼き上げています。受注生産のため、

ご注文から納品まで１週間から10日間位お時間をいただきま

す。大きな宴会（パーティー）には、欠かす事の出来ない商

品であり、この上ない演出効果もはかれます。もちろん、品

質も非常に高い商品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約500g/ｐｃ 入数 18pc前後/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

厳
選
さ
れ
た
豚
肩
ロ
ー
ス
を
特
製
ダ
レ
に
漬
け
込
み
窯
で
焼
き
上
げ
ま
し
た

厳選された豚肩ロースを特製ダレに漬け込み、窯で焼き上げ

る本場そのままの製法で作り上げています。チャーシューの

形状も自然に仕上げております。解凍後そのままご使用され

ても大変美味しく召し上がれるのが特徴なので、宴会や御節

料理などには最適です。

第75回ジャパンフードセレクション グランプリ受賞

（主催：日本フードアナリスト協会）



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約300g/ｐｃ 入数 24pc前後/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

蜂
蜜
や
練
り
胡
麻
な
ど
の
特
製
タ
レ
で
仕
上
げ
ま
し
た

厳選された豚肩ロースを特製の蜜にくぐらせ、柔らかな味に

仕上げた新感覚のチャーシューです。照りも良く、程よく焼

色も付いており、お店で焼いたチャーシュー風の様に自然に

仕上げました。

第65回ジャパンフードセレクション グランプリ受賞

（主催：日本フードアナリスト協会）



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約500ｇ/ｐｃ 入数 20ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

脂
の
乗
っ
た
バ
ラ
肉
を
特
製
タ
レ
に
漬
け
込
み
ま
し
た

脂の乗ったバラ肉は肩ロースとは違った甘みのある味わいを

感じられる仕上りです。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約1ｋｇ/本 入数 12本/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

北
京
風
チ
ャ
ー
シ
ュ
ー
を
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
て
新
発
売

当社商品北京風チャーシューをリニューアルして拉麵叉焼と

して生まれ変わりました。豚肩ロースを整形し、特製タレに

漬け込みじっくりと焼き上げたラーメン向けに作られた

チャーシューです。ネットに入れて円形に整えてあり、解凍

後そのままご使用頂けます。ラーメン以外でも炒飯や様々な

料理のトッピングによく合います。宴会やおせち料理にも好

評です。

ラ

ー

メ

ン

チ

ャ

ー

シ

ュ

ー



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 500g/ｐｃ 入数 20pc/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

豚
肉
を
ケ
ー
シ
ン
グ
し
低
温
乾
燥
で
味
を
凝
縮

元祖とも言える藤屋腸詰。豚肉を調味、ケーシングに詰めて

低温乾燥により味を凝縮しました。スライスし、白髪葱と合

わせ甜麺醤（テンメンジャン）を付けてお召し上がりくださ

い。また、使用用途は幅広く、炊き込みご飯や各種炒め物料

理などから、点心関係の材料として、欠かす事の出来ない商

品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 1ｋｇ/ｐｃ 入数 10ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

広
東
料
理
の
焼
き
物
の
代
表
と
さ
れ
る
焼
腸
詰
に
ピ
リ
辛
味
を
加
え
ま
し
た

広東料理の焼き物の代表とされる焼腸詰を、藤屋オリジナル

のピリ辛味に仕上げました。腸詰の甘味と辛味が重なり合い

絶妙な味に仕上がっております。電子レンジで温めるだけで

簡単に使用できますが、蒸した後、焼色が付くまで焼くか揚

げるかで、より一層風味が増します。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 1kｇ/ｐｃ 入数 10ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

広
東
料
理
の
焼
き
物
の
一
品
、
焼
腸
詰
を
藤
屋
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
味
付
け
に
仕
上
げ
ま
し
た

日本人に合わせた当社独自の味付けで仕上げたシンプルな焼

腸詰です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 50ｇ×4本/ｐｃ 入数 50ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

香
り
高
い
ト
リ
ュ
フ
の
味
わ
い
を
感
じ
る
高
級
感
あ
ふ
れ
る
ソ
ー
セ
ー
ジ

朝食やオードブルなど多彩な用度でご使用頂ける存在感のあ

る一品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 80ｇ×5本/ｐｃ 入数 30ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

青
唐
辛
子
の
爽
や
か
な
辛
さ
と
風
味
が
特
徴
の
ウ
ィ
ン
ナ
ー
に
仕
上
げ
ま
し
た

青唐辛子ウィンナーは、ピリ辛の青唐辛子を使ったウィン

ナーで、辛さと風味が特徴の美味しい食品です。青唐辛子の

爽やかな辛さがウィンナーにしっかりと染み込んでいて、一

口食べるとスパイシーでスリリングな味わいが楽しめます。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 300ｇ/ｐｃ 入数 40ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

皮
付
豚
バ
ラ
を
特
製
ダ
レ
に
漬
け
込
み
低
温
調
理
で
加
熱
加
工
し
ス
ラ
イ
ス
（
約
7
ミ
リ
）
し
ま
し
た

豚皮付きバラ肉を特製ダレに漬け込み、低温調理で加熱加工

して仕上げました。豚皮のゼラチン部分の食感を生かした柔

らかな仕上がりになっております。スライスしておりますの

で、解凍後そのままご使用いただけます。

（約7mmスライス）

バ

イ

シ

ャ

オ

ル

ー



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 800ｇ/ｐｃ 入数 12ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

中
華
式
ゼ
リ
ー
と
し
て
好
み
の
味
付
け
で
前
菜
に
使
用
で
き
ま
す

豚のスネ肉をゼラチンで固めた商品です。冷凍のまま蒸し、

中身を一度完全に溶かし、再度固めてご使用ください。また、

卵黄やクコの実などを入れる事により、色鮮やかなオリジナ

ル料理に仕上げることが出来ます。そのまま蒸し器で解凍後

バット等の容器に移し替え香辛料等と併せて冷却。中華式ゼ

リーとして前菜に使用でき、味付けも好みで変えられます。

シ

ョ

ー

ル

ー



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約500ｇ/ｐｃ 入数 20ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

厳
選
皮
付
豚
バ
ラ
を
特
製
醤
油
ベ
ー
ス
で
丁
寧
に
煮
込
み
ま
し
た
。

厳選された皮付豚バラを特製醤油ベースダレで時間をかけて

丁寧に煮込んでいます。柔らかくしっとりした食感です。

豚
の
や
わ
ら
か
煮
（
皮
付
き
）



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約2ｋｇ/ｐｃ 入数 4ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

燻
製
チ
ッ
プ
を
使
用
し
て
じ
っ
く
り
燻
し
た
逸
品
で
す

選りすぐりの豚肩ロースをじっくりローストする事でハムの

ような柔らかい食感と豊潤な香りを楽しめる一品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約600ｇ/ｐｃ 入数 約20ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

厳
選
し
た
骨
付
き
豚
肉
を
低
温
で
ゆ
っ
く
り
煮
込
み
ま
し
た

厳選した骨付き豚肉を塩、香辛料などで味付けしてからラー

ドを使って低温でゆっくり煮込みました。表面を軽く焼いて

お召し上がりいただけます。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約500ｇ/ｐｃ 入数 20ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

豚
バ
ラ
を
特
製
醤
油
ベ
ー
ス
に
仕
上
げ
、
黒
胡
椒
を
ま
ぶ
し
て
焼
き
上
げ
ま
し
た

豚バラを特製醤油ベースタレで漬け込み、黒胡椒などまぶし

て焼き上げました。豚バラを整形してありますので盤の大き

さも均一で使い勝手よい商品です。

醬油ベースの味付けと黒胡椒のピリッとした食感が新感覚の

当社オリジナル商品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約220ｇ/ｐｃ 入数 40pc/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

タ
イ
産
鴨
ロ
ー
ス
を
当
社
特
製
タ
レ
で
漬
け
込
み
ス
モ
ー
ク
し
ま
し
た

タイ産鴨ムネ肉を掃除整形し、特製タレで漬け込み、スモーク

しました。鴨ロースの特性を生かした商品ですので、前菜など

にご使用いただけます。また、蒸しあげたり油で揚げることに

より、今までとは違う風味・食感を味わうことができます。

（
国
内
加
工
）



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約240ｇ/ｐｃ 入数 40ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

オ
ー
ド
ブ
ル
に
最
適
！

各
種
ハ
ー
ブ
を
ま
ぶ
し
て
焼
き
上
げ
ま
し
た

あい鴨ロースにローズマリー・バジル・セージ・タイム・オ

レガノ・黒コショー等をまぶして焼き上げた前菜、オードブ

ルにピッタリの商品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約200ｇ/ｐｃ 入数 40ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

鴨
ム
ネ
肉
を
特
製
タ
レ
で
漬
込
み
後
、
加
熱
し
白
く
仕
上
げ
ま
し
た

タイ産鴨ムネ肉を特製タレで漬け込み、加熱し白く仕上げま

した。ほんのりと塩味が効いた味付けと柔らかく優しい食感

が特徴です。１枚が約200ｇと小さいので使い勝手が良くさま

ざまなシチュエーションに対応可能です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約380ｇ/本 入数 30本/箱

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

藤
屋
伝
統
の
ス
モ
ー
ク
チ
キ
ン(

モ
モ)

を
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
し
ま
し
た

ご好評いただいている藤屋伝統のスモーク製品。

鶏モモ肉をロール状に成型し、より使い易くリニューアルし

ました。冷菜の一品として、中華・洋食問わずオードブル等

にご使用いただけます。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約210ｇ/ｐｃ 入数 45ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

酒
糀
・
高
粱
酒
に
調
味
料
を
加
え
た
物
に
鶏
肉
を
漬
け
込
み
焼
き
上
げ
て
い
ま
す
。

酒糀・高粱酒に調味料を加えた物に鶏肉を漬け込み焼

き上げています。御節用としてロール品もあります。

チ

ュ

ー

ニ

ャ

ン

チ

ー



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約280ｇ/ｐｃ 入数 30pc/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

国
産
鶏
ム
ネ
肉
を
低
温
加
熱
し
し
っ
と
り
仕
上
げ
ま
し
た

型崩れしないように、オリジナルスープにてやわらかく煮込ん

でおりますので、解凍後切り分けしてご使用いただけます。

（蒸してご使用いただくとふっくらとした食感に仕上がりま

す）また、使い勝手も良く、無駄が出ませんので宴会等には特

にお勧めいたします。

（
白
油
鶏
ム
ネ
肉
）



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 6枚/ｐｃ 入数 6ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

当
社
独
自
の
ス
ー
プ
で
低
温
調
理
し
ま
し
た

当社独自のスープで低温調理。口水鶏など、解凍後そのまま

ご使用いただけます。

パ

イ

ユ

ー

チ

ー



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約300ｇ/ｐｃ 入数 30ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

西
京
味
噌
の
芳
醇
な
香
り
と
上
品
な
甘
さ
が
鶏
ム
ネ
肉
に
染
み
込
ん
だ
逸
品

京都発祥の西京味噌は200年ほど前から宮中の献上品として用

いられ、色が白く芳醇な香りと上品な甘さが特徴の日本古来

の発酵食品です。その西京味噌を鶏ムネ肉に染み込ませ加熱

した当社オリジナル商品です。

西京味噌に含まれる栄養素とヘルシーな鶏ムネ肉が相性抜群

の味と香りを引き出します。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約1.3kｇ/ｐｃ 入数 8ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

牛
バ
ラ
の
旨
味
と
赤
ワ
イ
ン
の
風
味
を
ギ
ュ
ッ
と
閉
じ
込
め
た
一
品

厳選したバラ肉を使用する事で、加熱後に肉と脂のバランス

が程よい仕上りとなっております。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約2kｇ/ｐｃ 入数 8ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

じ
っ
く
り
丁
寧
に
加
熱
し
て
ホ
ロ
ホ
ロ
食
感
に
仕
上
げ
た
メ
イ
ン
と
な
る
逸
品

温めてソースで仕上げればメインとしてご利用いただける当

社自慢の一品です。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約4ｋｇ/ｐｃ 入数 ー

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

火
腿
の
エ
キ
ス
を
逃
さ
ぬ
よ
う
に
パ
ッ
ク
し
て
加
熱
し
た
ス
ー
プ
に
適
し
た
火
腿
で
す

中国・浙江省産の金華火腿（ハム）は、イタリアのパルマハム、

スペインのハモンセラーノと並ぶ世界３大ハムの一つです。中国

ハムの中でも最高峰に位置する商品で、皮が薄く、脂も少ない、

「金華豚」のモモ肉（後足）を塩漬けし、自然熟成させ作られて

います。当社独自の技術で風味を損なわずに骨を抜いた状態で真

空包装してあります。パック加熱をすることで火腿エキスが閉じ

込められた最高級の中国火腿です。

ホ

ー

ト

イ



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 約4ｋｇ/ｐｃ 入数 ー

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

上
質
な
上
湯
に
欠
か
せ
な
い
中
国
ハ
ム

中国・浙江省産の金華火腿（ハム）は、イタリアのパルマハム、

スペインのハモンセラーノと並ぶ世界３大ハムの一つです。中

国ハムの中でも最高峰に位置する商品で、皮が薄く、脂も少な

い、「金華豚」のモモ肉（後足）を塩漬けし、自然熟成させ作

られています。当社独自の技術で風味を損なわずに骨を抜いた

状態で真空包装してあります。

ホ

ー

ト

イ



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 2ｋｇ/ｐｃ 入数 6ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

添
加
物
、
調
味
料
は
一
切
使
用
せ
ず
鶏
本
来
の
旨
み
を
存
分
に
引
き
出
し
た
ス
ー
プ

鶏本来の旨みを存分に引き出したスープです。添加物、調味

料は一切使用しておりませんので、スープのクオリティーは

下げずにゴミ問題や人件費削減をお考えの方には特にお勧め

いたします。上湯ベースから、使用用途に合わせてご使用く

ださい。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 2ｋｇ/ｐｃ 入数 6ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

お
店
と
同
じ
製
法
で
ガ
ラ
か
ら
炊
き
上
げ
手
間
暇
を
掛
け
た
商
品

下処理した鶏ガラを香味野菜と共に通常のスープよりも

高温で長時間炊き上げた白湯です。

白

湯
(

Ｅ)
パ

イ

タ

ン



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 280ｇ/ｐｃ 入数 24ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

浙
江
省
産
金
華
火
腿
か
ら
抽
出
し
た
最
高
級
金
華
火
腿
ス
ー
プ

浙江省産金華火腿から抽出した最高級金華火腿スープです。

金華火腿の旨味を旨味を十分に引き出した極上スープで、上

湯を作る時や煮込み料理には欠かせない一品です。化学調味

料や保存料は一切使用していませんので、様々な料理にご使

用いただけます。

キ

ン

カ

ホ

ー

ト

イ

ガ

オ

タ

ン



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 2ｋｇ/ｐｃ 入数 6pc/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

中
国
火
腿
を
使
用
し
濃
縮
し
た
ス
ー
プ
に
仕
上
げ
ま
し
た

火腿を使用した極上のスープに仕上げました。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 1ｋｇ/ｐｃ 入数 10ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

国
産
鶏
と
豚
骨
肉
の
旨
味
を
引
き
出
し
た
ガ
ラ
ス
ー
プ
で
す

厳選された、国産の鶏骨肉・豚骨肉を独自の技術でじっくり

と炊き出し、肉の旨味を引き出したガラスープです。豚ガラ

から炊き出した骨脂を配合する事で、香り高く仕上げました。

ガラスープのべーすとしてご使用いただけるように、余計な

味は一切加えていませんので、お好みの香味野菜を加えてい

ただくだけでオリジナルのガラスープを簡単にお作りいただ

く事が出来ます。

デ

ィ

ン

タ

ン



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 400ｇ/ｐｃ 入数 24ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

鶏
の
旨
味
成
分
と
金
華
火
腿
か
ら
抽
出
し
た
ス
ー
プ
で
す

当社オリジナルの濃縮タイプのスープストックです。鶏の旨

み成分と浙江省産金華火腿（ハム）から抽出したスープを組

み合わせて作ったスープです。お客様のお好みに合わせて10

～40倍に薄めてご使用いただけます。また、常温で保存でき

ますので、保管場所の問題も解決できます。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 1ｋｇ/ｐｃ 入数 10pc/cs

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

常
温
品
の
フ
ォ
ン
ド
ヴ
ォ
ー
を
1
ｋ
ｇ
パ
ッ
ク
に
仕
上
げ
ま
し
た

手間のかかるフォンドヴォーを常温保管が出来る使い勝手の

良い１ｋｇパックに仕上げました。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 2ｋｇ/ｐｃ 入数 6ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

オ
ニ
オ
ン
グ
ラ
タ
ン
・
夏
場
の
牛
タ
ン
ジ
ュ
レ
・
煮
込
み
な
ど
に

濃厚なチキンブイヨンに牛スネや野菜、鶏肉を充分に加え時

間を掛け抽出した贅沢なコンソメです。ストレートタイプで

すので、解凍後温めてそのままご使用いただけます。

コ
ン
ソ
メ
ナ
チ
ュ
ー
ル



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 530g/本 入数 20本/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

上
湯
・
二
湯
の
味
の
補
強
や
炒
め
も
の
に
も

浙江省金華火腿の風味と旨味をそのままミンチにし、更に老

鶏でとったスープを加えて練ったペースト状の調味料です。

金華火腿に鶏、豚の濃厚エキスを加え煉りこんだこの商品は、

上湯・二湯の味の補強、炒め物、煮込み物、点心類、チャー

ハン等の調味料として、様々な料理にご使用いただけます。
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株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 280g/本 入数 20本/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

金
華
火
腿
醤
が
ミ
ニ
ボ
ト
ル
に
な
っ
て
新
発
売

藤屋伝統の金華火腿醬が使い勝手の良い280ｇボトルになって

新発売です。浙江省金華火腿の風味と旨味をそのままミンチ

にし、更に老鶏でとったスープを加えて練ったペースト状の

調味料です。

通常のレギュラーサイズ530ｇボトルも好評発売中です。
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株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 400g/缶 入数 24缶/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

鮮
度
の
良
い
鶏
脂
か
ら
油
を
抽
出

処理場より鮮度の良い鶏脂から油を抽出。時間を掛けて加熱

をおこないろ過を繰り返して純度の高い油を抽出。開封後の

酸化も少ない商品。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 500ｇ/ｐｃ 入数 16ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

水
飴
を
コ
ー
テ
ィ
ン
グ
し
た
ク
ル
ミ
の
カ
リ
カ
リ
食
感
が
た
ま
ら
な
い
一
品

アメリカ産の高級くるみに水飴を薄くコーティング！常温で

夏場でもカリッとした食感を楽しめるお酒のお供にも高級お

茶菓子としても楽しめます。



株式会社 藤屋

Copylight（C）2015 Fujiya-inc.co.jp All rights reserved.

東京都江東区新木場四丁目6番9号
電 話：03-3522-2200（代表） ＦＡＸ：03-3522-2206

規格 80ｇ/ｐｃ 入数 50ｐｃ/ｃｓ

北京ダック他中華食材・洋食材
その他レストラン向け食材の卸は藤屋で

カ
リ
カ
リ
食
感
が
た
ま
ら
な
い
ご
贈
答
に
も
喜
ば
れ
る
一
品

アメリカ産の高級くるみに水飴を薄くコーティング！常温で

夏場でもカリッとした食感を楽しめるお酒のお供にも高級お

茶菓子としても楽しめます。
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